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Cepa Oenococcus oeni seleccionada por el “Institut Frangais
de la Vigne et du Vin” (IFV), unidad de Beaune.

Bacteria OEnococcus oeni de siembra directa para el
desarrollo optimizado de las fermentaciones malolacticas de

los vinos de calidad.

La fermentacién maloldctica es una etapa importante de la vinificacién, pero
aparte de su funcién de desacidificacién, su impacto en la calidad de los vinos
ha sido sobradamente probado. La eleccién de las bacterias licticas es pues
primordial, de ahi nuestra preocupacién por desarrollar preparaciones de
bacterias adecuadas a las diversas condiciones de vinificacién y a los perfiles
de vinos deseados.

FML EXPERTISE S es fruto de un trabajo de seleccién de IFV France
realizado partiendo de un panel de vinos tintos de diversas regiones de
Francia. Este programa de investigacién tenia la finalidad de seleccionar
bacterias que demuestren una actividad enolégica potente en condiciones
dificiles y que desarrollen expresiones organolépticas cualitativas

¢3 CARACTERISTICAS Y PROPIEDADES ¢

e Implantacién rdpida tras siembra directa.

e Se multiplica con mucha rapidez: la duracién de la fermentacién
maloléctica es pues muy corta.

e Tolera unos pH > 3,3.

e Tolera unas temperaturas > 14 °C pero se recomienda, en los vinos tintos,
alcanzar una temperatura entre 18 y 22 °C cuando el titulo alcohométrico
sea superior a 13,5% vol.

e Tolera un contenido de alcohol de 14,5% vol.

e Tolera hasta 50 mg/l de SO, total, 10 mg/l de SO, libre.

¢ DPequeiisima produccién de aminas biégenas

e Se adapta a los 3 momentos de inoculacién: coinoculacién, inoculacién
temprana e inoculacién secuencial.

e Respeto de los aromas de cepas con expresién « frutas rojas » muy

- presente, sin nota lictica dominante.
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FML Expertise S tiene una cinética muy rdpida gracias a su gran capacidad
para unirse en los mostos y en los vinos.

e Rehidradar la bolsa dosis de FML EXPERTISE S en 20 veces su peso de
agua mineral o de fuente no clorurada a 20°C durante 15 min, esto es,
para una dosis de 25 hL (25 g) un volumen de agua de 500 mL. Toda
bolsa abierta tendra que ser consumida totalmente.

e La incorporaciéon de esta levadura depende del tipo de inoculacién
deseada. Existen 3 opciones:

Opcién 1 v 2: Siembra secuencial en el vino (final de la fermentacién alcohélica) o siembra
temprana (densidad 1020-1010) en el mosto durante la fermentacién:

e Incorporar directemente a la cuba del vino (realizando una homogeneizacién mediante
remontado al abrigo del aire o ligera maceracién con el nitrégeno) o en el mosto en fermentacién.
Mantener la temperatura del vino entre 18 y 22 °C.

o Si el vino presenta unas caracteristicas limitantes (vinos muy clarificados, pH bajo, SO, y un
grado alcohdlico elevado, ausencia de nitrégeno orgidnico, observaciéon de problemas

ermentativos, etc.).

¢ Rehidratar las bacterias con ATOUT...MALO NATIVE (20g/hl de vino de sembrar).

e Aiadir una dosis de 20 g/hl de ATOUT...MALO MBR al vino, antes de inocular las bacterias.

Opcién 3 : Coinoculacién en mosto, es decir inoculacién de las bacterias en el plazo de 24 a 48 h
después de la siembra del mosto:

Recomendamos esta prictica, cada vez mds desarrollada, por sus numerosas ventajas, en caso de
fermentaciones alcohélicas controladas y sin riesgo de interrupcién (siembra del mosto y nutricién
controladas, TAV>15%, temperatura < 27 °C, contenido de SO, total < 8g/1).

e El momento de afiadir las bacterias rehidratadas al mosto depende del contenido de S0, total:
* 24 h después de la siembra si la dosis de SO, <4g/ly la cuba empieza a burbujear.
* 48 h después de la siembra si la dosis de SO, estd comprendida entre 4 y 8g/l y la cuba empieza
a burbujear.
¢ A continuacién realizar un seguimiento de la cinética de la FML cada 2-4 dias.

FML EXPERTISE S se presenta en forma de cultivo bacteriolégico puro liofilizado y envasado en
bolsas dosis para la siembra de 2,5 hL, 25 hLy 250 hL



¢3 CONSERVACION Y TRANSPORTE ¢

18 mesesa T°de 4° C

30 meses a T° de -18°C/-20° C.

Una vez abierto, utilizar todo el paquete

Puede aguantar algunos dias a temperatura ambiente.

De hecho su calidad es ain garantizada cuando son conservadas a una
temperatura inferiora a 25°C durante menos de 1 semana. De la misma
manera, los cambios de temperaturas durante su transporte no perjudican
su calidad en la medida que queden limitadas en nombre e intensidad
(temperatura inferior a 30°C).

Se recomenda en particular : Evitar de dejar FML EXPERTISE S a una
temperatura superiora a 30 °C. Restringir el nimero de picos de
temperaturas entre 25°Cy 30 °C.
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Las informaciones anteriomente indicadas corresponden a nuestros conocimientos actuales. Estan indicadas sin compromiso ni
garantia por nuestra parte en la medida que su utilizacion queda dentro de nuestro control. Estas informaciones no leberan al
usario del complimiento de la legislacion y medidas de seguridad vigentes.



