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Sitio de producción:  BOISE FRANCE SAC - ZAC de Peyres - 17 rue de Buanes 40800 Aire sur l’Adour - tel : 05 58 71 97 98 

 

DUELAS DE MADERA DE USO ENOLÓGICO 

Gama Inspiration - #20.VOiN 

Impacto enológico 

• Intensificación de la expresión afrutada de tipo
• « maduro » (notas aromáticas de tipo lactona)
• Sin aporte de notas de torrefacción
• Aumento del volumen y la estructura
• Aumento del graso en boca

Uso 

• Una cadena de 16 sticks que aporta
aproximadamente el 30% del contenido de madera de
un barril nuevo de 225L.

• Tiempo mínimo de contacto de 4 meses
• Dosis recomendada según las características del vino

y los objetivos de perfil deseados (1 a 2 cadenas de
16 sticks por barril)

• La cadena se sujeta al tapón del barril con un gancho
de acero inoxidable.

Condiciones y tiempo de conservación 

Reglamento y calidad

Código Enológico Internacional, ficha de 

Características técnicas 

Sticks barrica según un proceso 
específico en el que la madera ha sido 
seleccionada en base a un conjunto de 
marcadores analíticos 

Composición:  

Quercus sp. de origen francés 

Dimensión (Lx l x a en mm): 

200 x 20 x 20 p/stick 

Superficie de contacto (para una cadena 
de 16 sticks) : 0,27 m² (1,3L) 

Condicionamiento

Paquete de +/- 1000g el cual contiene: 

16 sticks, las ataduras de plastico de uso 

alimentario y un gancho de acero 

inoxidable. 

Sobrebolsa de polietileno alimentario 

termosellado. 


