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Ficha Técnica 

Sitio de producción:  BOISE FRANCE SAC - ZAC de Peyres - 17 rue de Buanes 40800 Aire sur l’Adour - tel : 05 58 71 97 98 

 

DUELAS DE MADERA DE USO ENOLÓGICO 

Gama Inspiration - #07.VO 

Impacto enológico 

• Intensificación de la expresión afrutada de tipo «maduro
» (notas aromáticas de tipo lactona)

• Sin aporte de notas de torrefacción
• Aumento del volumen y del graso en boca

Uso 

• En función del objetivo, durante la crianza
• Las dosis recomendadas según las características del

mosto y del vino y de los objetivos de los perfiles
buscados:entre 1 a 3 duelas/hl Fijación de las duelas por
medio de las perforaciones si hay presencia de un
sistema de agitación, o bien uso a granel sin necesidad
de fijación.

• Tiempo de contacto de 4 meses

Condiciones y tiempo de conservación 

Reglamento y calidad

Código Enológico Internacional, ficha de 

Características técnicas 

Duelas tostadas según un proceso 
específico en el que la madera ha sido 
seleccionada en base a un conjunto de 
marcadores analíticos 

Composición:  

Quercus sp. de origen francés 

Dimensión (L x l x e en mm): 

950 x 50 x 7 

Volumen ocupado (paquete de 63 
duelas): 20L 

Condicionamiento

Paquete de 12kg +/- 5% que contiene 63 

duelas 

Película de protección adecuada al 

contacto de alimentos  

Embalaje (caja de cartón) 


